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RESTAURANT-LOUNGE CLUB RESTAURANT-LOUNGE CLUB
ANTIPASTI - STARTERS SECONDI - MAIN COURSES

TARTAR DI RICCIOLA, FRUTTO DELLA PASSIONE E SALSA PONZU. (4 6) 22 BRANZINO SCOTTATO, FRUTTI DI MARE E PUNTE DI ASPARAGI. (1, #) 28

Amberjack tartar, passion fruit and ponzu sauce. Seared sea bass, seafood and asparagus.

TARTAR DI GAMBERO ROSSO, ACQUA AL CETRIOLO, JALAPENO E CORIANDOLO. (4) 23 TONNO TATAKI CON SESAMO, CREMA DI PATATE, SALSA DI SOIA E VERDURINE. (4 7, 11) 28

Red shrimp tartar, cucumber water, jalapeiio and cilantro. Tataki tuna with sesame, creamed potatoes, soy sauce and vegetables.

%%TTUTA Dbl CHIANINA, %JNTA;E'—'—% E A.CC'UCHEhDE('j— MA%CANTQBR'CO- (%) 20 POLIPO ARROSTITO, CREMA ALLO ZAFFERANO E INDIVIA ALL ARANCIA. (7, 14) 24

tanina beef, puntarelle and anchovies from the Cantabrian Sea. Roasted octopus, saffron cream and orange endive.
CALAMARI APPENA SCOTTATI E PAPPA AL POMODORO. 1 .7 8 PESCATO DEL GIORNO AL SALE CON CONTORNI. (5 25
y q P The catch of the day cooked in salt with side dishes.

TOSTADA, POLPO CHORIZO, AVOCADO AL LIME E MAYO PICCANTE. (7+4) 16

Tostada, chorizo octopus, lime avocado and spicy mayo. FRITTO MISTO. (7, 5, 4) 22
Fried fish.

FIORI DI ZUCCA RIPIENI DI CAPRINO E SALSA DI PERE. (1, 7) 16

Pumpkin flowers stuffed with goat cheese and pear sauce. COSTATA DI VITELLA, SPINACINO E PATATE CHIPS. (9) 25
Veal rib eye steak, spinach and potatoes.

PROSCIUTTO E MELONE 18

Ham and melon. FILETTO DI BLACK ANGUS, SPINACINO SALTATO, FOIE GRAS E SALSA AL MARSALA. (9) 28
Black angus fillet, spinach, foie gras and marsala sauce.
FIORENTINA ALLA GRIGLIA CON CONTORNI. 80/Kg

PRIMI - FIRST COURSES Grilled Fiorentina steak with side dishes.
SPACHETTI, VONGOLE VERACI E BOTTARGA. (1, 14) 26
Spaghetti, clams and bottarga. CONTORNI - SIDES
accheront pasta, mussels, pecorino cheese and fennel. Rosemary baked potatoes.

RAVIOLO RIPIENO DI BURRATA, CALAMARETTI E ASPARAGI. (1, 3, 14) 20 VERDURE GRIGLIATE. 9

Ravioli with burrata, squid and asparagus. Grilled vegetables.
BIETOLA SALTATA. 9

RISOTTO ZAFFERANO E GAMBERI ROSSI. ( MIN PER 2 PERSONE ) (2, 7, 9) 46 Salted chard.

Saffron and red prawn risotto. ( min for 2 persons )
PATATE FRITTE. 9

TAGLIOLINI AL TARTUFO NERO. (1, 3) 26 Eryed potatoes.

Tagliolini with black truffle. INSALATA, CAROTE E FINOCCHI. 9

R Salad, carrot and fennel.
TAGLIATELLA AL RAGU BIANCO DI VITELLO. (1, 3, 9) 18

Tagliatelle with white veal ragu.

DOLCI - DESSERTS

Rl\/lERA DESSERT: DEGUSTAZIONE DI PICCOLI DESSERT. (1, 3, 7, s) 16
Riviera Dessert: a selection of small desserts.

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOSSICAZIONI

1. Cereali contenenti glutine (grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena) 2. Crostacei MILLE FOGLIE CON CREMA CHANTILLY E FRUTTI DI BOSCO. (1, 3,7) 8
3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latte e prodotti a base di Latte (incluso lattosio) Mille-fewrlle with chantilly cream and berries.
8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci acagiu, noci pecan, noci del brasile, noci macadania) TIRAMISU CLASSICO. (1, 3, 7) 8
9. Sedano 10. Senape 11. Semi di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti 13. Lupini 14. Molluschi Tiramisi.
SORBETTO E GELATO DEL RIVIERA. (3, 7) 8
SUBSTANCES OR PRODUCTS THAT CAUSE ALLERGIES OR INTOXICATION Sorbet and ice cream.
1. Cereals containing gluten (wheat, spelt, khorasan wheat, rye, barley, oats) 2. Crustaceans

3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soy 7. Milk and milk products (including lactose) PLATEAU DI FRUTTA DI STAGIONE. 12

8. Nuts (almonds, hazelnuts, cashew nuts, pecans, brazil nuts, macadania nuts) Plateau of seasonal fruits.

9. Celery 10. Mustard 11. Sesame seeds 12. Sulphur dioxide and sulphites 13. Lupins 14. Molluscs

COPERTO / COVER CHARGE 5




